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- Sauberer und einheitlicher Schnitt, ohne Brüche oder Abfälle

- Inkl. Kartoffelgitter 10 x 10 mm

- GN-Behälter nicht enthalten

- Ermöglicht dank des längeren Hebels eine optimale Leistung bei geringem, 

Kraftaufwand

- Komfortable Verwendung: Die Federn befinden sich hinten und lassen das, Gitter 

komplett frei

- Bei den Federn handelt es sich um sehr flexible Kompensatoren, welche die, 

Auswurfpresse anheben

- Saugnäpfe zum Befestigen des Gerätes am Halter

- Einfache Reinigung

- Gewicht: 4,3 kg

- Maße: B 280 x T 512 x H 735 mm

- KEIN Vor-Ort Service

TECHNISCHES DATENBLATT

SARO Pommesschneider 

Modell CF-5 10x10
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SARO Pommesschneider 

Modell CF-5 10x10
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.  

- Die Handschneidemaschine CF-5 vor der ersten Nutzung gründlich reinigen, um Produktionsrückstände zu 

entfernen.  

- Montage gemäß Anleitung durchführen: Füße befestigen und Federn an den Hebelstiften korrekt anbringen.  

- Sicherstellen, dass das Gerät auf einer stabilen, ebenen und rutschfesten Oberfläche steht.  

- Reinigung nur mit heißem Wasser und einem lebensmittelechten Reinigungsmittel durchführen; keine 

abrasiven oder scheuernden Mittel verwenden.  

- Gitter und Presse regelmäßig auf Verschleiß prüfen und bei Bedarf austauschen. Beim Reinigen der scharfen 

Klingen Vorsicht walten lassen.  

- Gerät ausschließlich für die Verarbeitung von Kartoffeln und ähnlichem Gemüse verwenden. Keine anderen 

Lebensmittel oder Materialien schneiden.  

- Kinder und unbefugte Personen vom Gerät fernhalten, um Verletzungen zu vermeiden.  

- Bei sichtbaren Schäden, Fehlfunktionen oder nachlassender Schneidleistung das Gerät nicht 

weiterverwenden und Fachpersonal kontaktieren.  

- Ersatzteile nur in Originalqualität verwenden, um die Sicherheit und Funktion zu gewährleisten.  
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