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Artikel/Modell  SARO Kuhlvitrine SC100AV, schwarz
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- Material: (Gehause, Glasrahmen) Kunststoff, schwarz

- 4-seitig doppelverglast

- Tar und Bedienung gegenuberliegend

- 4 hohenverstellbare Roste, B 357 x T 310 mm

- LED-Innenbeleuchtung (LED-Strips) an 2 Seiten, separat schaltbar
- Digitale Temperaturkontrolle

- Umluftkihlung

- Luftkanal auRerhalb des Glases zur Ableitung von Kondenswasser
- Automatische Abtauung

- Geeignet fur Klimaklasse: 4

- Temperaturbereich: 0/ +12 °C

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 0,170 kW

- Inhalt (brutto/netto): 98 /78 L

- Innenmalde: B 396 x T 347 x H 760 mm

- AulRenmalRe: B 452 x T 406 x H 1166 mm

- Gewicht (netto/brutto): 40/ 42,5 kg

- Kéltemittel: R600a

- Energieeffizienzklasse: C (Spektrum A bis G)

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 84185019
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Geréat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

- Vor der ersten Nutzung missen alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien vollstandig entfernt werden.

- Nach dem Transport das Gerat mindestens 12 Stunden aufrecht stehen lassen, bevor es eingeschaltet wird,
um Schaden am Kaltemittelkreislauf zu vermeiden.

- Sicherstellen, dass die Luftungsschlitze nicht blockiert sind, um eine optimale Luftzirkulation und Kiithlung zu
gewahrleisten.

- Das Gerét darf nicht in der Nahe von Warmequellen oder direktem Sonnenlicht aufgestellt werden.

- Flaschen mit hohem Alkoholgehalt missen dicht verschlossen und aufrecht im Gerat gelagert werden.

- Elektrische Gerate oder Heizquellen dirfen nicht im Geréat verwendet werden.

- Geréat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Stromschlag- und Kurzschlussgefahr zu
vermeiden.

- Beschadigte Kabel oder Stecker durfen nicht verwendet werden. Ein Austausch darf nur durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder Reparatur das Gerét ausschalten und vom Stromnetz trennen.

- Die Tardichtung nur mit Wasser reinigen und sicherstellen, dass diese intakt bleibt, um Energieverlust zu
vermeiden.

- Das Kaltemittel ist brennbar; bei Beschadigung des Kihlkreislaufs den Raum gut liften und offene Flammen
vermeiden.

- Kinder dirfen das Gerat nicht unbeaufsichtigt verwenden oder in der Nahe spielen.

- Das Gerét ist ausschlieB3lich fur die Lagerung von Lebensmitteln vorgesehen; jede andere Nutzung kann
Schéaden verursachen und die Garantie beeintrachtigen.

- Regelmafige Reinigung des Kondensators durch qualifiziertes Fachpersonal wird empfohlen, um die
Lebensdauer des Geréts zu verlangern.

- Vorsicht beim Umgang mit der Vitrine (zerbrechliches Glas). Keine schweren Gegenstande gegen lehnen oder
schlagen.

- Bei sichtbaren Schéaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.
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