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TECHNISCHES DATENBLATT
Bestell-Nr. 423-1045

Artikel/Modell  SARO Gasherd mit Elektrobackofen
Modell E7/KUPGG6LE

GTIN 4017337 423095

- Material: (Gehause) Edelstahl

- 6 Gasbrenner: 3 x 4,5 kW (hinten) und 3 x 7,5 kW (vorne)

- Extra groRer 120 Liter Elektrobackofen (2/1 GN)

- Emaillierte Topftrager aus Gusseisen

- Pilot-Flamme Voreingestellt auf H-Gas, Propangasdisen liegen bei
- Zundsicherung

- Zusatzlicher Stauraum im Unterbau

- Inkl. 1 Rost und 1 Backblech

- Gewicht: 180 kg

- Maf3e: B 1200 x T 700 x H 850 mm

- Temperaturbereich: +0/+300 °C

- Anschluss: 400V - 50 - 60 Hz - 5,48 kW, Gasherd: 3x 4,5+ 3 x 7,5 kW
- Vor-Ort Service

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 73211110
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtimer vorbehalten.
Stand: 13.12.2024 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
Bestell-Nr. 423-1045

Artikel/Modell  SARO Gasherd mit Elektrobackofen
Modell E7/KUPGG6LE

GTIN 4017337 423095

Sicherheits- und Warnhinweise

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Geréat vor der ersten Benutzung grundlich reinigen und auf sichtbare Schaden prifen. Bei Schaden nicht
verwenden.

- Sicherstellen, dass das Gerét auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestandigen Flache aufgestellt wird.
- Die Gaszufuhr vor der ersten Nutzung durch einen Fachmann uberprifen lassen.

- Wahrend des Betriebs kénnen Oberflachen sehr heil? werden; Verbrennungsgefahr! Kontakt vermeiden.

- Reinigung nur mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven Mittel
verwenden.

- Beluftungséffnungen miissen frei bleiben, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

- Geréat nach jeder Benutzung und vor der Reinigung vollstandig abkihlen lassen.

- Kinder und unbefugte Personen vom Geréat fernhalten, um Fehlbedienungen und Verletzungen zu vermeiden.
- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und Fachpersonal kontaktieren.

- Wahrend des Betriebs keine entflammbaren Materialien in der Nahe des Gerats lagern.
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